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Masakan nusantara adalah salah satu tradisi kuliner yang termasuk paling kaya

di dunia dan penuh akan cita rasa yang kuat. Hampir seluruh masakan Indonesia,

kaya bumbu rempah dengan teknik memasak sesuai tradisi yang khas dari budaya

masyarakat Indonesia yang beragam.

Setelah menekuni bisnis kuliner steak sejak 1995, kami berkeyakinan bahwa steak

dan masakan western lainnya akan lebih kaya akan rasa apabila dipadukan dengan

cita rasa kuliner khas nusantara.

CITA RASA

KHAS NUSANTARA

SIRLOIN WAGYU STEAK
*Disajikan dengan saus padang, terong bakar,

 dan kentang lyonnaise

  Kombinasi sempurna antara western food dengan

  cita rasa khas nusantara.



Target Market :

Demographic  :

Age                  : 20 - 44th

SES                  : A - C ( Menengah ke atas )

Status              : Pekerja, Eksekutif muda, Keluarga menengah atas, Pengusaha, Pegawai

                          Negeri, Komunitas menengah atas dan status yang serupa.

Geographic     : Dalam wilayah 1 kota atau 1 area padat penduduk

Psychographic : Pecinta Steak dan Grill, Makan siang perkantoran, Makan malam keluarga

                          Pertemuan keluarga, meeting & gathering dan kegiatan serupa. 

TARGET MARKET

*sehingga cocok untuk segmen keluarga dengan lidah Indonesia

UNIQUE SELLING PROPOSITION :

Steak Bakar dengan berbagai macam saus khas nusantara



- Steak Bakar dengan cita rasa khas nusantara

   sehingga steak yang cocok dengan market

- Obonk sudah berdiri sejak 1995 sehingga

  memiliki reputasi yang cukup baik di pasar

- Sudah memiliki customer loyal yang tersebar

  di seluruh Indonesia

- Design gerai yang modern namun tetap

  nyaman dengan nuansa yang homey.

ANALYSIS

STRENGTHS WEAKNESS

OPPORTUNIES THREATS

- Perlu standarisasi karyawan di setiap gerai untuk

   memastikan kualitas produk dan pelayanan yang

   sama, sehingga sistem manajemen terpusat

   menjadi satu.

- Kualitas daging yang perlu terus dijaga sehingga

   pusat supply dan Quality Control harus terpusat.

- Indutsri kuliner tidak ada matinya

- Konsumsi daging di Indonesia meningkat 4-5%

  di setiap tahunnya

- Kebiasaan makan di luar rumah sudah menjadi

   habbit minimal 1 minggu sekali

- Kebiasaan makan siang perkantoran dan

   kegiatan pertemuan di restaurant.

- Restaurant steak kompetitor 

- Pembukaan restaurant dan kuliner kekinian yang

   terus meningkat namun customer steak lebih

   solid dan jangka panjang.

- Daya beli masyarakat yang naik dan turun. 



MENU & PRODUCT

















MARKETING & PROGRAM



DINE IN PROGRAM

CORPORATE PACKAGE

KIDS PROGRAM DIGITAL MARKETING

- Menu makan siang & makan malam

- Menu promo weekdays

- Menu momen khusus (low session)

- dll.

- Meeting Package

- Menu Package Delivery

- Membership Promotion

- dll.

OUTLET PROGRAM

- Menu Kids Meal

- Kids Playground

- dll.

- Social Media Branding

- Influencer & Foodbloger Partner

- Digital Advertisement

- dll.



Program Delivery dengan mengikuti program dari platform makanan pesan antar seperti

GoFood, Grab Food hingga Shopee Food. Sekaligus dengan strategi penyusunan menu,

paket menu dan begitu juga dengan menjaga rating bintang agar tetap bintang 5 atau

minimal 4,8.

DELIVERY PROGRAM

Program :

1. Mengikuti program promo platform GoFood, Grab Food & Shopee Food seperti promo

    Gojek PLUS, Promo Gajian, GoFood Hemat, ShopeeVIP, Diskon Terus, Flash Sale dll.

2. Penyusunan menu dari menu package hingga satuan dengan sistem add on.

3. Menjaga rating dengan menjaga kualitas, kecepatan, packaging yang menarik dan

    complain handling. 



RSVP PROGRAM

BIRTHDAY PACKAGE

GATHERING PROGRAM

Meeting Package dengan fasilitas meeting

room/area beserta fasilitas pendukung

seperti proyektor, audio dll.

MEETING PROGRAM

SPECIAL MOMENT

Layanan RSVP untuk party event seperti

ulang tahun dll. beserta fasilitas dekorasi.

Layanan RSVP untuk pertemuan gathering

komunitas, reuni atau gathering formal

seperti pelatihan dll.

Layanan RSVP untuk momen spesial

seperti Meet & Greet dll.



OUTLET DESIGN &
LOCATION

OBONK STEAK & RIBS OUTLET

Kota yang sudah tersedia :

- Jakarta ( Jatiwaringin )

- Jakarta ( Buaran )

- Surakarta

- Bali

- dll.

Pemilihan lokasi :

- Area permukiman padat dan perkantoran

- Jalur lambat (<60km/jam)

- Bukan area rawan konflik

- Bukan bangunan sengketa (SHM/HGB) atau

   minimal sewa 3 tahun.

- Ukuran luas area makan minimal 120m   (40 meja)

- Luas area parkir minimal 10 mobil

- Memiliki ijin keramaian dan ijin aktivitas usaha
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INTERIOR DESIGN



BUDGETING & INVESTMENT



INVESTMENT

Penawaran Investasi :

1. Nilai investasi diperhitungkan dari lokasi dan kondisi market dapat menghubungi

    nomer yang tertera pada halaman terakhir.

2. Investasi berupa pembukaan restaurant steak dan western food dengan cita rasa

    nusantara bermerk dagang OBONK STEAK & RIBS.

3. Nilai Investasi untuk 1 gerai dengan sistem kerjasama berbadan hukum PT / CV diluar

    biaya sewa tempat minimal 3 tahun dan biaya lisensi brand Obonk Steak & Ribs

    minimal 5 tahun.

4. Keseluruhan manajemen operasional gerai, HRD, Supply & Produksi, Manajemen

    keuangan, Manajemen marketing dan jalannya operasional gerai dikelola penuh

    oleh PT. Kelola Obonk Kuliner Indonesia yang dilaporkan secara berkala kepada

    mitra / investor.

5. Mitra / Investor hanya mengontrol jalannya usaha (auto pilot) dan menerima bagi

    hasil sebesar 50% Mitra / Investor dan 50% Manajamen.

6. Perpanjangan kontrak kerjasama tidak dikenakan biaya selain biaya perpanjangan

    lisensi penggunaan merk dagang OBONK STEAK & RIBS.

7. Mitra / Investor bersedia menyediakan dana cadangan sebagai antisipasi operasional

    gerai selama 6 bulan sejak gerai dibuka.

8. Segala bentuk permasalahan yang timbul mengenai lokasi, lingkungan, tempat dan

    bangunan menjadi tanggung jawab Mitra / Investor.

9. Segala kendala dan permasalahan manajamen gerai sepenuhnya menjadi tanggung

    jawab PT. Kelola Obonk Kuliner Indonesia.  

PENAWARAN INVESTASI

OBONK STEAK & RIBS

P R O F I T  S H A R I N G

INVESTMENT OFFERS

50%
INVESTOR

50%
MANAGEMENT



Jl. Prof. DR. Supomo No.11, Sriwedari, Kec. Laweyan, Kota Surakarta, Jawa Tengah 57141

PT. KELOLA OBONK KULINER INDONESIA

0822 9898 7768

@obonksteakandribs / @obonkbistro@obonksteakandribsobonk.com
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